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Formularz wynajęcie Sali lub Sali z MENU 

Dane podstawowe 
1. Mała sala ☐ 

2. Duża sala ☐ 

3. Taras ☐ 

4. Ilość osób wraz z fotografem, kamerzystą, DJ lub Zespołem muzycznym           liczba osób 

5. Parking ☐ 

6. Sala, stoły, krzesła ☐ 

7. Obrusy ☐ 

8. Pokrowce na krzesła ☐ 

9. Jednorazowa zastawa obiadowo-kawowa, szklanki, kieliszki, sztućce, dzbanki, patery ☐ 

10. Ceramiczna zastawa obiadowo-kawowa, szklanki, kieliszki, sztućce, dzbanki, patery ☐ 

11. Obsługa ☐ 

Czynności wykonywane przez obsługę 
12. Przygotowanie Sali: ustawienie stołów i krzeseł 
13. Rozstawienie zastawy stołowej, sztućców, szklanek, kieliszków 
14. Obsługa gości (podgrzewanie, podawanie potraw, uzupełnia napojów i alkoholu, kontrolowanie 

łazienek) 
15. Sprzątanie po imprezie (mycie + wycierania + odłożenie na miejsce wszystkich wykorzystanych 

naczyń, sztućców, garnków, itp.) 
16. Mycie podłogi: sala, zaplecze kuchenne, łazienki, wejście, antresola, mycie toalety i zlewu 
17. Segregacja odpadów i wyniesienie ich w wyznaczone miejsce 
18. Wypranie i wyprasowanie serwet; wypranie pokrowców 
19. Krojenie i podanie tortu 
20. Krojenie ciasta 
21. Rozlanie do kieliszków i podanie szampana 
22. Mycie sprzętu należącego do firmy cateringowej 
23. Rozebranie dekoracji przygotowanej przez klienta i jej utylizacja 

 
 
 
 
 
 
 
 

☐ 

24. Dekoracja Sali (serwetki papierowe przy każdym nakryciu, świecznik złote nóżki ze szklaną 
obudową i białą świecą, organza, podświetlana ścianka, 20 zwykłych balonów)  

☐ 

Zaplecze kuchenne 
25. Podgrzanie potraw (obiad, kolacja) ☐ 

26. Częściowe gotowanie na miejscu (ziemniaki, frytki, pieczone ziemniaczki, mieszanie surówek, 
gotowanie zupy, gniocchi, kluski śląskie) 

☐ 

27. Całościowe gotowanie na miejscu ☐ 

28. Pozostawienie potraw w lodówkach – odbiór kolejnego dnia ☐ 

29. Opakowania do potraw - styropianowe, kartony, słoiki – ok 20szt. ☐ 

MENU 
30. Firma cateringowa ☐ 

31. Kawa, herbata, mleko, cytryna, cukier ☐ 

32. Soki: jabłkowy i pomarańczowy ☐ 

33. Napoje gazowane: Pepsi, Mirinda, 7Up ☐ 

34. Ciasta 3 porcje/os ☐ 

35. Owoce ☐ 

36. Tort ☐ 

37. Alkohol ☐ 

38. Lody ☐ 

Z komentarzem [MD1]: Brak zaznaczenia tego punktu 
powoduje, że Klient przejmuje obowiązki Obsługi/Kelnerek, a 
także: 

1.Dostarcza wyprane i wyprasowane serwety; wyprane 
pokrowce 
2.Dostarcza środki czystości (mydło, papier toaletowy, 
ręczniki papierowe, płyn do naczyń, płyn do WC, płyn do 
mycia podłóg) 
3.Dekoruje salę 
4.Zdejmuje dekoracje i je utylizuje 
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39. Kostki lodu ☐ 

40. Pieczywo ☐ 

41. Fontanna czekoladowa ☐ 

42. Warnik z gorącą wodą ☐ 

43. Ognisko ☐ 

Inne 
44. Pokój 4-osobowy           Wpisz ilość pokoi: 1, 2, 3, 4 ☐ 

45. Pokój 3-osobowy           Wpisz ilość pokoi: 1, 2, 3 ☐ 

46. Chęć korzystania z bilarda, piłkarzyków, DART – przy wynajmie dużej sali ☐ 

Informacje ogólne  
47. Maksymalny czas imprezy 8h 

48. Maksymalny czas na przygotowanie Sali do imprezy (ustawiania stołów, krzeseł, nakrycie 
zastawą obiadowo-kawową, rozłożenie surówek, napoi, itp.) 

2h 

49. Maksymalny czas sprzątania od razu po imprezie 2h 

50. Maksymalny czas dekoracji sali 2h 

51. Maksymalny czas na rozebranie dekoracji 1h 
 

 

 

  


